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●このページの資料提供

わたしたちの身近 な食料品について調べてみよう。

・おいしい工夫は③、④　
・安全、衛生は①、⑤、⑦

 答

ホームページで食育コーナーを展開
　江崎グリコは、ホームページ内で「グリコグループのエン
ジョイ！ 食育タウン」という食育コーナーを展開しています。
食育基本法や食生活指針に沿った内容を、イラストを活用して

わかりやすく情報提供しています。トップページでは、知って
ほしい内容を町の中の施設名で表現し、「食育ゲーム」は食育
学校からアクセス、「マンガで知る食育」は食育図書館から、な
どとし、親しみやすさを大事にしています。

●  衛生チェック
①着替え、髪の毛、ほこり取り
　まずは髪の毛を20回以上
ブラッシングをして、抜けか
かった髪の毛などを取り除き
ます。そして、袖口と裾を絞っ
た作業服に着替えます。帽子
は二重にかぶり、マスクもしま
す。着替えが終わってから粘着
テープの付いたコロコロで作
業服や靴下のほこり取りをし
ます。特に髪の毛が付いていな
いかを丁寧にチェックします。

②手洗い
　消毒も兼ねている液体石け
んで、手をきれいに洗って消
毒をします。爪の間や手首まで
丁寧に洗います。

③エアシャワー
　空気の風が出てくるエアシ
ャワーを浴びます。手を万歳に
して、その場で1～2回クルク
ルと体を回転します。細かいほ
こりもすっきり取り除きます。

④アルコール消毒
　最後にアルコール消毒液を、
爪、指先、手のひらにまんべん
なく擦り込んで消毒します。

・これで作業をする人は工場内
に入れます。
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▲まぜる
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チョコレート作りの技術を
生かしています

香りのルウ

コクのルウ

コクのルウでキャラメル作りの
技術を生かしています。

・おいしいくふうをしているところは何番か答えなさい。
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　家族が投げかける身近な「食」の疑問に、栄養士がアドバイ
スするという、児童が楽しみながら栄養の知識が学べる様に
工夫をしています。詳細は　http://www.glico.co.jp/shokuiku/

■問い合わせ　 0120-917-111
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・安全や衛生に気をつけているところは何番か答えなさい。

油

さとう
塩

小麦粉

製
せい

品の表示などを
参考にしていろいろ
調べてみよう。

ニンニク
タマネギ


